EXECUTIF TONTON — 2023

ENTREE + PLAT + DESSERT ..t eeceeeceoccccccocosns 85

ENTREES PISSALADIERE (V)
Massa folhada, compota de cebola, oregano, queijo de cabra & saladinha de folhas

SALADE CAESAR (V)

Mini romana grelhada, croutons, parmesao & molho Caesar TonTon

SALADE A LA MODE THAI (VEGANO)

Rolinho Thai de vermicelli de arroz, saladinha de ervas , broto de feijao & amendoim

GASPACHO DE TOMATE

bem refrescante, tomate & pepino marinados em azeite & vinagre de kiwi Maison

SALADE JULIANE

Alface, tomate, rabanete,cenoura, parmesio, batata palha & linguica Toscana artesanal

LENTILLES DE PUY BRAISEES (VEGANO)
PLATS DE SAISON Lentilhas francesas braseadas em caldo de legumes & raizes

RISOTTO AU CITRON JAUNE (V)

Arroz arboreo, legumes em brunoise, limio siciliano & racula

POISSON GRILLE DU JOUR

Peixe grelhado com couve flor assada, saladinha de chuchu & tomate

POULET AU CURRY

Frango ao curry indiano, arroz com lentilhas & quiabo sautee

“PICADINHO” DE BOEUF BOURGUIGNON

Filé mignon braseado em vinho tinto, champignon, puré & espinafre

MIGNON DE PORC ROTI

Mignon de porco grelhado, ecrasee de batatas, pack choy & jus amendoim

“MOQUECA” TONTON AUX CALAMARS ET POISSON

Lula, peixe doré, arroz, farofa de dendé & banana caramelada

DESSERTS
VACHERIN

Coulis de morango, chantilly & gelato artesanal de nata

“BRIGADEIRO” AU CHOCOLATE NOIR
Raspas & pistache

POMME CROUSTILLANTE ET CREME ANGLAISE

Maga caramelada, crumble de améndoas & creme inglés

RIZ SUCRE AU “DULCE DE LECHE”

Arroz doce, doce de leite Maison & coco queimado

FRUIT Abacaxi OU Melao
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LES ENTREES

SALADES ET PLATS

PAIN ET BEURRE ARTISANAUX (V). e

Cesta de pdo com manteiga artesanal

OLIVES EPICEES (V) ...ttt
Azeitonas temperadas

CANAPES L
Steak Tartar temperado, raiz forte & alcaparra OU
Salmio defumado, coalhada maison, pepino & tobiko

LES PYRAMIDES AUX DEUX FROMAGES (V) ... e
Triangulos de massa crocante com queijo coalho, minas padrio & dedo de moga

CRU (V)

Selecdo de vegetais crus da estagdo & coalhada raita

BOULETTES DE PORC ROTIES AU MIEL ...

Bolinhos de pernil temperado com especiarias & mel

LE” BOUCHON” DE CéTE DE BOEUF BRA|SE .......................................
Croquete de costela braseada 12 horas & dijonaise

SALADE DE FIGUES ET BETTERAVE (V)- SEM G-L) ...

Folhas, cevadinha temperada, beterraba, figo & améndoas

SALADE DE PASTEQUE ET CHEVRE (V-SEM G) ... ... i
Melancia grelhada, tomate concasse & queijo de cabra maison

CAPRESE MOZARE LA

De leite de bufala fresco, mini romana grelhada, tomates & manjericao

SALADE CAESAR

Coragdo de alface, brécolis, parmeséo, croutons & molho Caesar Maison

POULET MARINE - Frango marinado............... ... ...
POULPE - Polvogrelhado............ ... ... . ... ... ... ... .
CREVETTES - Camardesgrelhados................. ...

“BOBO” TONTON ..ot e e

Camardes grelhados, arroz basmati, banana grelhada & farofa

“MOQUECA” TONTON AUX FRUIT DE MER ET POISSON ...,

Lula, camario, peixe, arroz basmati, banana grelhada & farofa

TAGLIATELLES FRAICHES AU SAFRAN ET CREVETTES ROTIES ...................
Tagliatelle fresco, Camardes grelhados, abobrinha & agafrio

POISSON ROTI AVEC RIZ « VENERE » ET BEURRE BLANC ........................

Pescada amarela, arroz negro, beurre blanc & quiabo tostado

STEAK TARTARE TONTON L e

Filé fresco picado na faca, temperado com fritas Maison & salada

STEAK A CHEVAL (ANCHO BLACK ANGUS 250GRS) ...
Grelhado, tomate assado com cogumelos sauteé, béarnaise, ovo caipira & fritas Maison

TOURNEDOS DE BOEUF .
Mignon alto grelhado, tomate assado com cogumelos sauteé, béarnaise & fritas Maison
Sauce 1) Jus Roti 2) Moutarde 3) Poivre vert et rose

POMME PUREE / FRITES puré de batata inglesa oufritas.................. ... ...
LEGUMES SAUTEES ...
OEUF FERMIER FRIT 0vOo caipira..... ...



